Menu de la St Valentin 110 € par personne
Menu unique servi au diner du 14 février 2026
Restaurant La Muse Bouche
24, rue aux fleurs
78 960 Voisins le Bretonneux
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Apéritif : Réduction d’oranges épicées, miel et fleur d’hibiscus, Champagne
Amuse-bouche : Croquette de confit de canard, chantilly de vitelottes et ravigote à l’estragon
 Entrée : Pinces et manchons de homard, feuilles d’endives braisées, fine gelée d’agrumes
Plat : Queue de homard rôtie, déclinaison de topinambours, jus de carapaces et huile de café
Fromage : Crémeux de camembert, compote de pommes acidulée, tuile de pain et huile de romarin
Dessert : Le dessert des amoureux

Vin : 1 bouteille au choix pour 2 personnes
Rouge : 1 Bouteille (75 cl) Epineuil (Bourgogne), Domaine des Vins Vieux, 2022
Ou
Rouge : 1 bouteille (75 cl) Viognier (Pays d’Oc), Domaine Gayda, 2023

Eau minérale
Café
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